
Carte du midi
Melon charentais, jambon de pays séché, copeaux d’Ossau
Iraty, pignon de pin et huile d’olive - 22 €

Crottin de chèvre chaud sur croûtons de pain grillés à l’huile
d’olive, miel de Provence, salade  et vinaigrette aux figes - 23
€

Carpaccio de bœuf, salade roquette, tomate cerise confites,
copeau de parmesan, basilic frais et vinaigrette au
balsamique - 24 €

Tomate mozzarella burrata, basilic frais, huile d’olive, et
vinaigre balsamique  - 22 €

En version froide une rosace de courgette vapeur,
ratatouille, crémeux à la ricotta et menthe, pesto rosso - 25 €

Tomate confite, crémeux de mozzarella burrata au pesto,
basilic frais et vinaigrette d’avocat  - 25 €

Croque-Madame, comté, jambon blanc, tomate, salade verte
et vinaigrette au balsamique - 21 €


